
thermo Gastro-Wärmeplatte

Bedienungsanleitung

Copyright © 2017 thermo Flächenheizungs GmbH, Rohrbach

Die Bedienungsanleitung einschließlich all ihrer Teile ist urheberrechtlich geschützt. Jede Verwertung ohne 
Zustimmung der thermo Flächenheizungs GmbH ist unzulässig. Das gilt insbesondere für Vervielfältigungen, 
Übersetzungen, Mikroverfilmungen und Verarbeitung in elektronischen Systemen.
Stand: 09/2017, Rev. 1.0

T E C H N O L O G I E S

•	 Heizplatte nicht in Verbindung mit Styroporboxen (EPS) benutzen! 
Vor der Verwendung mit Styroporboxen wird ausdrücklich gewarnt! 
Eine Haftung für Schäden durch Schmelzen oder Entzünden ist ausdrücklich ausge-
schlossen!

•	 Eine mechanische Belastung der Zuleitung muss vermieden werden.

Reinigung

Ziehen sie vor allen Reinigungsarbeiten den Stecker aus der Steckdose.
Den Stecker stets am Griff anfassen, nie an der Leitung ziehen.
Verwenden sie keine säure- oder lösungsmittelhaltigen Reinigungsmittel. 
Grundsätzlich sollte jede Verschmutzung sofort entfernt werden, da das Antrocknen von 
Rückständen die Reinigung erschwert. Zur Reinigung verwenden Sie ein Baumwolltuch mit 
schwach konzentrierter Seifenlauge.

Es besteht die Gefahr der Korrosion und der Beschädigung von Elektrik und Elektronik.

Verwenden Sie bei der Reinigung auf keinen Fall Stahlbürsten, Stahlwolle oder scharfe, 
spitze bzw. scheuernde Gegenstände oder Reinigungsmittel.

Störungsbeseitigung

Störung mögliche Ursache Störungsbeseitigung
Die Gastro-Wärmeplatte 
wird nicht warm

Gerät ist ausgesteckt

Stromzufuhr unterbrochen

Sicherheitstemperaturbegrenzer hat 
ausgelöst

Gerät anschließen
Haus-Sicherung prüfen

Zuleitung oder Stromversorgung durch 
einen Fachmann prüfen lassen.

Wärmequelle entfernen und Gerät abküh-
len lassen

Entsorgung

Die thermo Gastro-Wärmeplatte Premium darf nicht über den Hausmüll entsorgt werden, sondern kann zur 
ElektroG konformen Entsorgung und Verwertung kostenfrei an kommunalen Sammelstellen zurückgegeben 
werden.

Unser Unternehmen ist entsprechend den Richtlinien des ElektroG bei der Stiftung Elektro-Altgeräte Register 
(EAR) unter der WEEE-Reg.-Nr. DE 29813749 registriert. Achten Sie bei der Entsorgung darauf, dass die ge-
setzlichen Vorschriften eingehalten werden. Führen Sie das Produkt einer umweltschonenden Verwertung zu.

Konformitätserklärung

Durch Abgabe der EG-Konformitätserklärung bestätigen wir, dass die von uns hergestellte und in Verkehr 
gebrachte thermo Gastro-Wärmeplatte Premium allen einschlägigen, grundlegenden Sicherheits- und Gesund-
heitsanforderungen entsprechen. Das Zertifikat steht auf der thermo Homepage www.thermo.de im Download-
bereich zum Herunterladen bereit.
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T E C H N O L O G I E S

Umgang mit dieser Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung richtet sich an den Betreiber dieses Gerätes.
Sie gibt Anweisungen und Hinweise für die einwandfreie Inbetriebnahme und den sicheren Betrieb der 
thermo Gastro-Wärmeplatte Premium.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung daher gewissenhaft auf.
Es ist unerlässlich, vor Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung gelesen und verstanden zu haben.

Zum besseren Verständnis wird der Text dieser Anweisung durch Symbole begleitet.

Mit dem Warnzeichen werden alle Sicherheitshinweise gekennzeichnet, bei deren
Nichtbeachtung Verletzungsgefahr für Personen besteht.

Der Pfeil kennzeichnet alle Hinweise, deren Nichtbeachtung zu Beschädigungen oder
Fehlfunktionen der Wärmeplatte führen können.

Lieferumfang

Artikel								        Menge
thermo Gastro-Wärmeplatte Premium				        1
Bedienungsanleitung						          1

Haftung und Gewährleistung

Das Produkt dieser Bedienungsanleitung wird vertrieben von:

thermo Flächenheizungs GmbH
Robert-Bosch-Str. 7
D-85296 Rohrbach

Tel.		  +49 (0) 84 42 / 96 61 0
Fax		  +49 (0) 84 42 / 96 61 69
Web		 www.thermo.de
E-Mail	 info@thermo.de

Die Gastro-Wärmeplatte Premium ist nach dem Stand der Technik konstruiert und gebaut.
Sie ist bei bestimmungsgemäßer Verwendung ein sicheres Produkt.

Die nachstehenden Anweisungen und Hinweise für den Betrieb der Gastro-Wärmeplatte erfolgten aufgrund un-
serer Erkenntnisse und Erfahrungen nach bestem Wissen.

Technische Änderungen behalten wir uns vor.

Für Schäden, welche durch Nichtbeachtung nachstehender Anweisungen und Hinweise eintreten, haften wir 
nicht.

	 thermo Flächenheizungs GmbH

Technische Daten

Siehe Typenschild auf der Rückseite der thermo Gastro-Wärmeplatte Premium.

T E C H N O L O G I E S

Inbetriebnahme

Einstecken - Aufheizen - Warmhalten

Die Bedienung der thermo Gastro-Wärmeplatte Premium  ist denkbar einfach, es muss nur der Anschlussste-
cker in die Steckdose eingesteckt werden, den Rest erledigt die Wärmeplatte von selbst!

Sicherer Betrieb

Jede Handhabung an der Gastro-Wärmeplatte Premium setzt voraus, dass Sie diese Bedienungsanleitung voll-
ständig gelesen und verstanden haben.
Im Interesse der Gesundheit und Sicherheit sind alle missbräuchlichen Anwendungen zu unterlassen, welche 
nicht der bestimmungsgemäßen Verwendung des Gerätes dienen.

Die thermo Gastro-Wärmeplatte Premium darf nur an einer ordnungsgemäßen Netzsteckdose (230V~ / 50 Hz) 
des öffentlichen Versorgungsnetzes mit Schutzleiter verwendet werden.

Nach dem Erreichen der Betriebstemperatur (siehe Typenschild) wird die Temperatur elektronisch konstant ge-
halten.

Sicherheitshinweise

•	 Die Gastro-Wärmeplatte Premium ist ausschließlich zum vorgesehenen Zweck, 
dem Warmhalten von Lebensmitteln und Wellness-Produkten bestimmt!

•	 Kein Betrieb der Platte bei widrigen Umgebungsbedingungen wie: 
Brennbare Gase, Dämpfe, Lösungsmittel oder Ähnliches

•	 Nach dem Gebrauch und vor jeder Reinigung ist der Netzstecker zu ziehen.

•	 Die Gastro-Wärmeplatte Premium darf nicht in der Spülmaschine gespült oder mit einem 
Wasserstrahl gereinigt werden.

Achtung: Stellen Sie keine heißen Gegenstände (wie z.B. Pfannen, Töpfe, etc.) mit einer 
Temperatur höher als 110°C auf die Gastro-Wärmeplatte, da sonst der integrierte Sicherheits-
Temperaturbegrenzer die Gastro-Wärmeplatte abschaltet. Der weitere Betrieb ist dann erst 
wieder nach der Abkühlphase möglich.

Das Nichtbeachten dieser Warnhinweise führt zum Erlöschen der Konformitätserklärung und zum Verlust 
jeglicher Gewährleistungs-, Garantie- und Haftungsansprüche!

Eine andere Verwendung als zuvor beschrieben ist nicht zulässig und kann zur Beschädigung dieses Produktes 
führen.

•	 Das Produkt darf nicht geöffnet, geändert bzw. umgebaut werden, da sonst die Gefahr eines 
Kurzschlusses, Brandes oder elektrischen Schlages besteht.

•	 Die Gastro-Wärmeplatte sollte so platziert werden, dass Personen nicht ungewollt auf die 
Platte greifen können. Dies gilt insbesondere für Kinder und Haustiere

•	 Bei ersichtlichen Schäden an der Gastro-Wärmeplatte Premium , der Oberfläche, der Dich-
tung sowie an der Zuleitung bzw. dem Anschlussstecker darf die Wärmeplatte nicht mehr in 
Betrieb genommen werden.

•	 Das Anschlusskabel des Gerätes muss so verlegt sein, dass es keine Unfallgefahr darstellt.
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